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ISLAK KEK (MIKRODALGA)

Keki icin;

3 adet yumurta

1-1.5 su bardagi seker (istege bagh)
1 su bardagindan biraz az sivi yag
1 su bardag st

2 su bardagi un

3 kasik kakao

1 paket kabartma tozu ve vanilya
Sosu i¢in;

1 su bardag st

2 corba kasiJi seker

2 corba kasiJi kakao

Oncelikle 1 bardak siit, 2 kasik seker ve 2 kagik kakaoyu bir kaba koyup 1-2 dk.ocakta seker eriyinceye kadar
Isitin ve bekletin.

Keki i¢in yumurtalari ve sekeri mikserin hizli ayarinda beyazlasincaya kadar ¢irpin. Daha sonra yag ve sttl
ekleyerek ¢irpmaya devam edin. En son un, kakao, kabartma tozu ve vanilyayi birlikte bir kapta eledikten sonra
sivi karigsima ilave ederek disiik ayarda biraz daha ¢irpin.

Mikrodalga firina sigacak bir kabi yagdlayip (kenarlarinin biraz ylksek olmasini tavsiye ederim) icine karisimi
bosaltin. Mikrodalgayi en yuksek ayarda 7 dk.ya ayarlayin. Sire dolduktan sonra kontrol edip pismediyse 1
dk.daha pisirin.

Firindan ¢ikan sicak kekin Ustine hazirladigimiz sosu ddkiip dilimleyin. Soguk ya da sicak olarak servis
yapabilirsiniz.
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