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ISLAK HINDISTANCEVIZLI KEK

1 su bardag hindistancevizi
2 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

1 su bardagindan eksik misirézi
3 su bardagi un

1 vanilya

1 kabartma ozu

4 yumurta

sosu igin :

3 su bardag sit

3 yemek kagsigl kakao

1 su bardagi seker

Uzeri igin:

hindistancevizi

Hazirlanisi:

Yumurtalar sekerle iyice ¢irpip sonra suyu misirézinU hindistancevizini vanilyayi ekleyip ¢irpmaya dewam
edelim kabartma tozu unuda eklayip tekrar karistiralim ve kek kalibina dékip 175 derecede énceden isitilmis
firnda pisirelim.bu arada sosu hazirliyalim siti tencereye dokip sekeri ve kakaoyu ekleyip sekeri ve kakaosu
eriyene kadar isitalim. Kek pistikten sonra dilimleyip énce sosa sonra hindistancevizine batiralim.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 13.10.2020
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