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ISLAK HAMBURGER

500 gram kiyma

1 su bardagi ¢cekilmis ekmek ici
2 yemek kasi§i ketcap

1 tath kasigi tuz

1 tath kasidi kimyon

2 adet kuru sogan ( kiguk boy )
1 cay kasigi karabiber
Domates sosu i¢in;

1 su bardagi domates puresi

5 yemek kasi§i ketcap

Geyrek gay bardagi zeytinyadi
Hamburger ekmegi

Kofte malzemelerini iyice yogurun ve hamburger kéftesi seklini verin. Bunun igin kavanoz kapag!
kullanabilirsiniz.

Kofteleri yagh kagit serdigimiz firin tepsisi ne dizelim 200 derecelik firinda pisirin

Domates sos malzemeleri igin hepsini karistiralim ocakta kivam alana kadar iyice pisirin.

Hamburger ekmekleri tost makinasinda biraz kizartin ve (izerine bir yemek kasigi domates sostan siriin ve
kofteyi yerlestirin.

Derin bir tencerenin dibine su koyup tzerine ¢elik stizge¢ ya da ¢ukur bir tabak kapatin.

Gelik slizgegin Uzerine yagh kagit seriyoruz ki sos asadi akmasin hamburger ekmeklerini tGizerine dizin.
Domates sosunuz dan 2-3 kasik kadar ilave edin.

Kapagini kapatip orta ateste yaklasik 15 dakika kadar hamburgerleri yumusatin.

Islak hamburgerleriniz hazir.
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