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ISLAK HAMBURGER

500 gram kiyma

1 yumurta

1 sogan

1 tutam maydanoz
Tuz

Karabiber

Galeta unu
Hamburger ekmegi
Sosu igin:

5 domates

3 dig sarimsak

3 corba kasigi ketcap
1 ¢orba kasigi salca
Siviyag

Tuz

Karabiber

Hamburger koftesi icin karigtirma kabina 500 gr. kiymayi koyup, Uzerine 1 adet yumurta 1 adet rendelenmis
sogan, 1 tutam ince kesilmis maydanoz, tuz, karabiber ve 2 avug galeta unu ilave edip kofteyi yogurun.
Hamburger koftesi seklinde sekiller verin.

Tavaya hamburger koéfteleri koyup pisirin.

Sosu igin 5 adet domatesi kiip olarak kesin, lizerine 3 dis sarimsak 2 kagsik ket¢ap, 1 ¢corba kasigi domates
salcasi, tuz ve karabiber ilave edip, sosu par¢alayicidan gecirin. Tavaya siviyagi alin ve isitin. Ardindan
domatesli sosu ilave edin ve kaynamaya birakin.

Hamburger ekmeklerini ortadan kesin. Hamburger ekmeklerini domatesli sosa batirin. Ekmeklerin icine kofteleri
koyun.

Kofteleri pisirdiginiz tavaya bir firin kagidini iyice i1slatarak koyun, hamburgerleri islak firin kagidinin tzerine
yerlestirin, kapagini kapatin ve alti kisik ateste ekmek iyice yumusayana ve islanan kadar birka¢ dakika bekletin
ve sonra servis edin.
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