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ISLAK HAMBURGER

4 adet hamburger ekmegi
Koftesi igin:

350 gram kiyma

1 adet yumurta

4-5 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

2 yemek kasigi galeta unu
Sosu igin:

5 adet domates

3 dig sarimsak

3 yemek kasigi ketcap

1 yemek kagigi salca

Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

Kéfte igin gerekli tim malzemeyi bir yogurma kabina alip yogurun. iri pargalar koparip hamburger kéftesi sekli
verin. Yagsiz tavada pigirin.

Sosu igin zeytinyagi hari¢ tim malzemeyi blender'dan gegirip pire haline getirin. Zeytinyagini tavada isitin.
Domatesli karigimi ilave edip kaynatin. _

Hamburger ekmeklerini ortadan ikiye kesip pisen domatesli sosun igine batirip ¢ikarin. I¢lerine kofteleri
yerlestirin.

Kofteleri pisirdiginiz tavayi iyice i1slatarak yagh kagdit koyun. Hamburgerleri islak firin kagidinin Gzerine koyup
tavanin kapagi kapali olarak ekmekler iyice yumusayana kadar birkag dakika pisirin. Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:144435 « adi:Islak Hamburger « génderen:¢él gulu « indirme tarihi:21.04.2025 - 02:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/islak-hamburger-vt105338
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/islak-hamburger-144435.jpg
http://www.tcpdf.org

