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ISLAK HAMBURGER (ISTANBUL)

https://www.kulturportali.gov.ir

2 paket kofte harci

500 gr dana kiyma (2 kez gekilmis yarim yagh)
1 Y2 cay bardagi su

5 adet hamburger ekmegi

3 adet domates (rendelenmis)

1 cay kasigi sarimsakli ¢cegni

1 yemek kagigi salca

3 adet kip seker

Kiyma, kéfte harci ve suyu iyice karistirin, igirisine daha dnceden kiydiginiz maydanozlari ekleyin ve karigimi
iyice yogurduktan sonra buzdolabinda 10 dakika kadar dinlendirin. Rendelediginiz domatesleri, salca, seker ve
sarimsakli gesniyle birlikte 20 dakika kadar bir stre kisik ateste pigirin. Kiymali hargtan hamburger seklinde
yuvarlaklar alarak elinizde biraz ag¢ip her iki tarafini da kizartin. Hamburger ekmeklerini sicak domates sosuna
batirip ¢ikartin ve kizarttiginiz kofteleri ekmegin igine koyarak servis edin.
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