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ISLAK ELMALI COREK

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 adet elma

2 corba kasiJi seker

1 cay kasigi tarcin
Islak igin:

1 su bardag seker

1 su bardagi su

Uzeri icin:
Hindistancevizi

Islak icin su ve seker bir tasim kaynatilir. Elmalar soyulur, rendelenir, seker eklenir, yumusayana kadar pisirilir,
targin katilir. Yumurtanin birinin sarisi ayrilir, kalan malzemeyle orta sert bir hamur yapilir. Hamurdan ceviz kadar
parcalar alinir, parmak uglariyla agilir. Kenarina elmagi i¢ konur, pogaga gibi kapatilir. Yaglanmig tepsiye dizilir.
Uzerine yumurta sarisi sUrilir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra her
birinin Uzerine azar azar kasikla serbet dokullr. Hindistancevizi serpilir ve ikram edilir.
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