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ISLAK BROWNIE

5 yumurta

2 su bardagi seker
Yarim paket margarin
1 kabartma tozu

2 paket kakao

1.5 su bardagi sit
Aldig1 kadar un

Biraz cam fistig

Yumurta ve seker mikserler kdplik oluncaya kadar karistirilir. igine eritilerek sogutulmus margarin, siit,
kabartma tozu ve kakao eklenir. Bu karigimdan 1 su bardagi ayrilir. Kalan bélime un eklenerek hamur
sulandirnimayacak sekilde karistirilir, yaglanan kek tepsisine bogaltilarak 6nceden 220 derecede isitilmig firinda
yaklasik 15 dakika pisirilir. Firindan ¢ikarilan kekin Gzerine hamurdan ayrilan karisim sirUlerek iyice yedirilir ve
¢am fistidi ile sUslenerek servis yaplilir.
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