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ISLAK BROWNI

Kurabiye igin malzemeler:
Oda sicakhiginda 125 gram tereyagi (ya da margarin)
1 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi pudra sekeri
3 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Serbet icin:

1 bardak su

1 su bardag seker

Tarife baglarken ilk olarak serbeti hazirlayin. Bunun i¢in kiicUk boy bir tencere icerisine 1 su bardagi seker ve bir
bardak suyu ilave edin.

Karisimi kaynamaya birakin. 5-6 dakika kaynadiktan sonra kenara alin ve iimasi igin bekletin.

Cam karistirma kasesi i¢erisine tereyagi, sivi yag, pudra sekeri, kakao ve yumurtayi alin.

Cirpma teli yardimiyla homojen bir kivam alan dek karigtirin.

Bir eleme aparati kullanarak un, vanilya ve kabartma tozunu kakaolu karigim icerisine ilave edin ve elle
yogurmaya baslayin.

Yumusak kivamli, ele yapigsmayan bir hamur elde edene dek yogurmaya devam edin.

Bir firin tepsisi icerisine yagli kagit serin ve tim hamurlari ceviz blyUkligtnde kopararak tepsiye dizin.
200 derecede 6nceden isitilmis firina koyun ve ardindan 10 dakika kadar pisirin.

Ik sicakligi gecen kurabiyelerinizi iliyan serbetin icerisine batirip ¢ikarin.

Bir servis tabagina tim kurabiyeleri alarak ayni iglemi tekrar edin.

Uzerine dilerseniz antepfistidi, hindistancevizi ya da findik pargalari koyarak kurabiyeyi servise hazir hale
getirebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:181891 « adi:Islak Browni « génderen:dolu « indirme tarihi:17.04.2025 - 17:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/islak-brownie-vt51667
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/islak-browni-181891.jpg
http://www.tcpdf.org

