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ISLAK BROWNIE

60 gr tereyagi

1 cay bardad seker

2 yumurta

2 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kasiJi kaynar su

1 cay bardadi dogranmis beyaz c¢ikolata
1 cay bardagi un

Yarim ¢ay kasig! vanilin

Yarim ¢ay kasigi karbonat

Tereyadi ve sekeri orta ateste eritip tezgaha sogumaya alin. Kakao ve suyu ayri bir kapta karigtirip, tereyagl
karisima ekleyin. Soguttuktan sonra birer birer yumurtalar yedirin. Un, vanilin ve karbonati ekleyip spatula ile
hizlica parlayana kadar karistirin. En son beyaz ¢ikolata parcaciklarini da ekleyip, bir tur karistinp, yagh kagit
serilmis borcama dokup, 6nceden isitilmig 180 derecelik firnda 18-22 dakika pisirin. Vanilyali dondurma ile
servis edebilirsiniz.
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