é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ISKORPIT CORBASI

Baligi haglamak icin:

1 orta boy iskorpit baligi
Yarim limonun suyu

1 yemek kasigi sirke
Tuz

Gorba igin:

1 sogan

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi tereyagi
1 patates

6-7 dal dereotu

Yarim ¢ay bardagi piring
Tuz

Karabiber

Balig temizleyip yikayin. Bir tencereye alip tizerine, limon suyu, sirke, tuz ve su ekleyip 5 dakika haglayin.
Haslanan baligin derisini ve kilgiklarini temizleyin. Baligi hasladiginiz suyu ¢orbada kullanmak Gzere ayri bir
tencereye alin.

Yemeklik dogradiginiz sogani ve ezdiginiz sarimsagi tereyaginda pembelesinceye kadar soteleyin. Kip
dogradiginiz patates, kiguk pargalara béldiguniz balik, piring ve ince kiydiginiz dereotunu ilave edin. Tuz ve
karabiberle tatlandirip kisik ateste 15-20 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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