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ISKOC KURABIYESI

https://www.elele.com.tr

125 gr tereyagi

60 gr seker

1 yemek kasigi sekerli vanilin
200 gr un

Tuz

2 tatl kagigr kabartma tozu
Un, zemini unlamak igin

Firnni 160 derecede isitin. Firin tepsisine yagli kagit serin. Tereyagini seker ve sekerli vanilinle birlikte krema
kivaminda ¢irpin. Un, bir tutam tuz ve kabartma tozunu karigtirin. Un karigiminin yarisini sekerli tereyagiyla
karistirin. Ardindan kalan unu ilave edin. Hamuru unlanmig bir zeminde yaklagik doért milimetre kalinliginda agip
kaliplarla kesin. Kurabiyeleri ¢atal ve kiigtik kaliplar kullanarak slsleyin. Kurabiyeleri tepsiye yerlestirin ve firnda
10 dakika pisirin. Sogumaya birakin ve dikkatlice tepsiden alin. Isko¢ kurabiyelerini kutularda saklayin.
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