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İSKOÇ ÇÖREĞİ

Yarım paket tereyağı
1 su bardağı süt
1 su bardağı ince çekilmiş badem
1 çay bardağı pudra şekeri
1 çay bardağı kuru üzüm
1 çay kaşığı rende limon kabuğu
1 paket kabartma tozu
1 çimdik tuz
Alabildiği kadar un

Yumuşak tereyağı, şeker, süt mikserle iyice çırpılır. Üzerine badem, limon kabuğu, tuz, kabartma tozu ve
yumuşak kıvam alana kadar un eklenir. En son üzüm eklenir. Hamur 15 dakika kadar dinlendirilir. Sonra yarım
limon kadar parçalar alınır ve yuvarlanır. Yağlanmış tepsiye dizilir. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında kızarana
kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:51505 • adı:İskoç Çöreği • gönderen:panelist • indirme tarihi:19.05.2024 - 14:12

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/iskoc-coregi-vt39681
http://www.tcpdf.org

