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ISKOC COREGI

Yarim paket tereyadi

1 su bardag st

1 su bardagi ince ¢ekilmis badem
1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay bardadi kuru Gzim

1 cay kasigi rende limon kabugu
1 paket kabartma tozu

1 ¢cimdik tuz

Alabildigi kadar un

Yumusak tereyagi, seker, stt mikserle iyice girpilir. Uzerine badem, limon kabugu, tuz, kabartma tozu ve
yumusgak kivam alana kadar un eklenir. En son tizim eklenir. Hamur 15 dakika kadar dinlendirilir. Sonra yarim
limon kadar pargalar alinir ve yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitiimig 180 derece firinda kizarana
kadar pisirilir.
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