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ISKENDER

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
600 gr dana eti

1 Su Bardag ilik su

1 Tutam Kirmizi pul biber

1 Adet pide

2 Yemek Kagidi salca

Eti buzlukta dondurun, daha sonra ince ince dilimleyin. Pideyi ki¢Uk pargalar halinde kesin ardindan énceden
isitilmig 180 dereceli firnda kizartin. Tavada 2 yemek kasigi yadi kizdirin ve etleri arkal 6nlU kizartin. Sosu igin
ayri bir tavada kalan sivi yadi kizdirin ve salgay kavurmaya baslayin. Sal¢a kavrulunca i¢ine su, tuz ve kirmizi
toz biber ilave edip 3-4 dakika kaynatin. Pideleri servis tabagina alin, tzerine kavrulan etleri yerlestirin. Tabagin
kenarina yogurt ilave edin. En son Uzerinde hazirladi§iniz sosu gezdirip servis yapin.
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