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ISKENDER KEBABI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
500 gr kugbas! et

1 Su Bardag sicak su
3 Adet Domates

1 Yemek Kasigi salca
1 Cay Kasigi tuz

1 Adet pide

1 Cay Kasig karabiber
2 Adet sivri biber

3 Dis dis sarimsak

2 Adet sogan

ilk olarak etleri tencereye yerlestirelim. Sogan ve sarimsaklari yemeklik olarak dograyalim. Sivribiber ve
domatesleri de tencereye koyalim. Son olarak salga, tuz ve baharatlari atalim. Domatesler suyunu gekene kadar
pisirelim ve 1 bardak sicak su katalim. lyice pistigine kanaat getirdikten sonra altini kapatalim. Pidenin Ustline
margarin sdrelim ve erimesini bekleyelim. Daha sonra pideyi dilimlere ayiralim. Tencereden bir miktar et suyu
alip pidenin tstline dékelim. Etleri koyalim ve yogurt ekleyelim yanina. En son olarak yine bir miktar margarini
etlerin Ustlne ddkelim ve servis edelim.
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