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ISKEMBENIN COK KOLAY TEMIZLENMESI

iskembe yiizeyini gok sicak suda kaziyarak kazimak oldukga bilinen ve ¢ok zor bir yéntemdir. Eliniz yanarak ne
kadar kazirsaniz kaziyin muhakkak pislik kalir.

Gok kolay olan usull ise kire¢ kaymagi kullanmaktir bunun igin;

# Kesilmis kurban iskembesi bosaltilarak ici iyice yikanir.

# Limon blyUkluginde kireg kaymagi 1 bardak suda eritlerek gok koyu kivamda bir kireg suyu elde edilir.
# Iskembenin i¢ kenari tezgaha yayilarak hazirlanan kire¢ suyu igine iyice yayilir.

# Iskembe katlanarak bir naylon torbaya konur, torbanin agzi kapatilarak 15 dakika bekletilir.

# 15 dakika sonra torbadaki iskembe tekrar tezgaha yayilarak bir bicakla ici kazinir.

# Kazima igleminden sonra iyice yikanarak kaldirilir.

Bu tdr temizligin avantajlari;

# Cok kolay kazinir, zamaninizi almaz.

# Temizlik yaparken sicak suya gerek yoktur, eliniz yanmaz ve iskembe pismez.

# Kireg cok iyi bir temizlik maddesidir, hem iskembenin mikroplarini 6ldirr, hem bozulmasini énler, hem de
kotl kokusunu alir.

Not: Naylon torbanin iginde 15 dakikadan fazla bekletiimemelidir.
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