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ISKEMBE NASIL TEMIZLENIR

iskembeyi temizlerken kokunun elinize gegmemesi icin dilerseniz eldiven kullanabilirsiniz. ilk olarak iskembeyi
soguk suyla birka¢ defa yikayin. En az 5-6 defa yikanmalidir. Ardindan bir tencerede suyu kaynatin ve igine 1
yemek kasiJi karbonat ekleyip karigtirin. Yikadiginiz iskembeyi kaynayan suya koyun ve birka¢ dakika bekletip
cikarin.

Bunun 1-2 dakika bekletmek yeterli olacaktir. EGer iskembeyi karbonatl kaynar suda fazla bekletirseniz
sertlegebilir. Iskembeyi sudan alinca uygun bir kesme tahtasinin tizerine alin ve Ust kisimdaki tabakayi siyirin.
Ardindan bol su ile tekrar yikayin ve haglayin. Iskembe temiz olduktan sonra tarifinize gére dilediginiz sekilde
kullanabilirsiniz.
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