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ISKEMBELI NOHUT YAHNISI

Malzemeler:

1,5 su bardagi nohut
300 gr, iskembe

1 fincan sirke

yarim limon suyu

2 adet sogan

1 kasik biber salcasi
3 adet biber

3 kasik tereyagi

1 cay kasigi pul biber
6 dis sarimsak

tuz.

iskembe irikiyim kesilip bol suda igine sirke, gicekyagi ve 1 adet sodan koyularak haglanir. Diger tarafta bir
tencereye yag koyulup, yemeklik dogranmig soganlar seffaf oluncaya kadar kavrulur, biber ve sarimsaklarda
icine atilarak 5 dakika ¢evrilir. Salga ve 3 bardak iskembenin suyu iskembeler ve de nohutlar tencereye atilarak
hepsi birden kaynatilir, inece@ine yakin tuz, karabiber ve pul biber atilip alti kapatilir.
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