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ISKEMBELI NOHUT (DUDUKLU)

400 gr nohut (Bir gece 6ncesinden sicak suda bekletilmig)
500 gr iskembe

2 adet kuru sogan
10 dis sarimsak

4 corba kasigi sirke
2 cay kasi§i tuz

4 dlcek su

Terbiyesi igin:

2 ¢orba kasigi yogurt
1 adet yumurta sarisi
1 adet limon suyu

!gkembeyi iri kugbasi seklinde dograyin.

lyice yikayin ve 4 élcek su ve 2 kasik sirke ile iskembeyi makinenizin et konumunda haglayin.

Kuru sogani ve sarimsagi ince kiyin.

Makinenizin i¢ haznesine sirasi ile iskembeyi, nohutu, sogani ve sarmisagi koyun.

2 corba kagsiJi sirke, tuz ve suyu ekleyin.

Kapagdi saat yonunin tersine cevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Et butonuna basin. (Gésterge otomatik olarak iskembeli nohutun pisme siresini 25 dakikaya ayarlayacaktir.)
Pisince kapagini agin.

Son olarak bir kapta hazirladiginiz terbiyeyi ilave edip kendi karistirma kagsidi ile karistirin ve servis edin. (Tekrar
kaynatmaniza gerek yoktur.)
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