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ISKEMBELI BULGUR PILAVI

200 gr margarin

500 gr kuzu igskenbesi

2 su bardagi pilavlik bulgur

3 adet domates

2 adet yesil biber

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim yemek kasi@i biber salcasi
Tuz

1 adet limon

Hagladiginiz iskembeyi kiigtik kiigtik kiipler halinde dogra. Bagka bir tencerede margarin sogan ve salgay!
kavur. Iskembenin haglama suyunu ilave et. Eger su az ise normal su ilave edebilirsin. Kaynamaya baglayinca
icine dogranmis iskembeyi ve bulguru koy. dogradigin domatesi ve biberi de ekle. Tencerenin agzini kapat.
(Gok suyu gekmeyecek, sulu kalacak) 10-15 dakika daha sonra servis yapabilirsin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 12.06.2015
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