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ISKEMBEDEN KOKOREGC

500 gram kuzu iskembesi

2 adet domates

5 adet sivri biber

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi kekik

1 tath kasigi aci kirmizi pul biber
1 tath kasidi tuz

Kasaptan almig oldugunuz igskembeyi sicak suyla iyice yikayip temizleyin.

Dilerseniz kugbagi dogradiktan sonra dilerseniz de bitiin halde diidikli tencereye alin.

Uzerini gececek kadar su ekleyip 45 dakika pigirin.

Eger haslamadan dnce dogramadiysaniz hagladiktan sonra kusbasi dograyip tavaya alin ve kavurmaya
baslayin.

Domatesleri baharatlarla birlikte robottan gegirin, biberleri ince ince kiyin ve hepsini kavrulmakta olan
kokoreclerin Uzerine ekleyin.

Suyunu gekene kadar hepsini iyice pisirin. Taze ekmegin arasinda servis edebilirsiniz.
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