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ISKEMBE YAHNI

1/2 kg kuzu iskembe

Yeteri kadar su

2 kahve fincani Gzim sirkesi
20 adet tane karabiber

1/2 kg mantar

1 ¢corba kasigi tereyad

2 tatl kagigi silme un

1 cay bardagi krema

2 adet orta boy sogan

4 corba kagig! sivi yag

3-4 dis sarimsak

1 kahve fincani Gzim sirkesi
Tuz

Pul biber

Temizlenip dogranmig iskembeyi, Gzerini gegecek kadar su ve sirkenin yarisini ekleyerek bir gece buzdolabinda
bekletin. Daha sonra suyunu siizlip yikayin ve Uzerini 6rtecek kadar su, tuz ve karabiber ekleyip bir buguk saat
pisirin. Ince dogranmig mantarlari tereyaginda kavurun, unun yarisini ekleyip biraz daha kavurun. Kremayi da
koyup iskembeye katin, iki dakika pisirip ocag! kapatin. Halka dogranmis sogdani kalan una bulayip sivi yagda
kizartin. Dévulmus sarimsag: sirke ile karigtirip iskembeye katin, kizarmig sogan ve pul biberle sisleyin.

Fotograf "tirkkan" tarafindan génderildi. 03.02.2016
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