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ISKEMBE HASLAMA

Necip Usta

1 adet dana iskembesi (2,5 kilo)
1/2 limonun suyu

10 litre su

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 bas sogan

2 corba kagiJi tuz

4 dis sarmisak

1) iskembeyi temizleyip yikayiniz. Sonra bltiin malzeme ile bir tencereye koyunuz. Kaynarken (izerine

toplanacak kdpugu alip atiniz.
2) Sonra tencerenin kapagdini kapatip 4,5-5 saat pisirip atesten aliniz.

Not: Suyun hepsini birden koymayabilirsiniz. Yalniz kaynadiktan sonra su koyarsaniz kaynar su olmalidir.
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