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ISKEMBE CORBASI (SAMSUN)

350 gram iskembe

1 yemek kasigi un

1 cay bardagdi sivi yag
1 kahve fincani sirke
4 dis sarimsak

Tuz

iskembeyi iyice temizleyin.

Parga parga dograyip tuzlu suda haglayin.

lyice pisince suzUp ince ince dograyin.

Suyunu ayri bir kaba alin.

Unu sivi yagda kavurun.

Pembelesince icine iskembeyi ve ayirdiginiz haglama suyunu ilave edip kaynatin.
Sirkeyi ve dovilmig sarimsag! kaynayan iskembenin igine konup pigirmeye devam edin.
lyice pistikten sonra atesten alin.
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