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ISKEMBE CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

4 Yemek Kasigi yogurt

1 Adet limon

4 Yemek Kasigi un

1 Adet koyun veya dana iskembesi
2 Dis sarimsak

Iskembeyi, biyiik bir tencereye alalim, izerine Ustline tagacak sekilde su ilave edelim iskembeyi haglanmaya
birakalim. Biz bu arada, terbiyesini hazirlayalim, bunun i¢in ¢ukur bir kaseye yodurdu alalim. Uzerine limon
suyu, un ve soguk su ilave edip karigtiralim, azar azar sicak su katalim iyice karigtiraim. Hagladiginiz, iskembeyi
¢ikaralim, iininca kesme tahtasinda kiicUk ki¢Uk dograyalim ve tencereye alalim. Uzerine terbiyesini yag ve tuz
ilave edelim, bir stire daha pigirelim. Sos i¢in, sarimsaklari havanda dovelim, dévilmlg sarimsagin igine sirke ve
pul biber ilave edelim. Pisen Iskembe Gorbasini servis tabagdina alalim, servise sunalim sosunu herkes tercihine
gbre alabilir.
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