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ISKEMBE CORBASI

2 adet yumurta sarisi

7 dis sarimsak

1 yemek kasigi kirmizibiber
1 tutam tuz

6 su bardagi su

2 yemek kasigi un

1,5 kahve fincani sirke

6 Kg. dana isembesi

2 Yemek Kasigi Sana Klasik

Temizlenen igkembe bir tencereye konur, tuz eklenerek su ile kaynatir. Kaynarken biriken képukler alinir.
kdpukler bitince tencerenin kapagi kapatir. Iskeme iyice yumusayincaya kadar kaynatmaya devam edilir ve
sudan c¢ikarilarak kiicUk parcgalar halinde dogranir, tekrar tencereye aktarilir. Ayri bir kapta yumurta sarisi, un ve
limon tencereden alinan bir veya iki kasik iskembbe suyuyla iyice ¢irpilarak karistirilir. Terbiye tencereye azar
azar, kanstirilarak eklenir. corbaya dévilmis sarimsakla sirke eklenip bir tasim daha kaynatilir, Gzerine ayri bir
tavada eritilen sana margarin ve kirmizibiberle sos gezdirierek sicak servis yapllir.
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