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ISKEMBE CORBASI

1 adet iskembe (koyun)

Yarim ¢ay bardagi kirmizi biber
1 ¢corba kasigi tereyad

2 kasik sirke

6 adet yumurta

Yeteri kadar tuz

yarim limon

BuyUkge bir kap i¢cinde bolca kaynar su hazirlanir. Temiz yikanmis iskembe kaynar suya sokulur. Bir dakika
kadar kepge ile alt Ust edilir Bu arada el ile kazinacak hale gelip gelmedigi yoklanir. E§er temizlenecek hale
gelmigse, hemen sudan ¢ikarilir bir tahta izerine yada ¢engele ¢ikarilir, bigakla kazinir, temizlenir. Temizleme
bittikten sonra bol sularla lyice yikanir. Pisireceginiz kaba bol su, ddrtte bir limon, bir sogan, t¢ dig sarimsak, bir
kasik tereyadi konularak pisirilir. Iskembeler sudan ¢ikarilir ve istenilen blyUklUkte kesilir. Bir kap i¢inde alti
yumurta salasl, yeteri kadar tuz, bir limon, yarim bardak soguk su ya da sirke konur. Yumurta teliyle agir ateste
kopurtullr. Kaynamis iskembe suyu da buna katilir. Kesilmis iskembeler de buna ilave edilir. Uzerine kirmizi
biberli yag konur. EGer unlu terbiye edilirse terbiye hazirlanir. Bu terbiyeye fazla limon ve yumurta koymalidir.
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