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ISKEMBE CORBASI

Temizlenmis bir iskembeyi yeterli su ile bir tencerede orta ates Ustiinde kaynatiniz. Képugunu aldiktan ve
geregince pistikten sonra iskembeyi ¢ikariniz. Kiyma tahtasinda ince kiyip tekrar tencereye atip tuzunu koyunuz.
Daha sonra suyundan bir miktarini bir kaba, has un ilavesiyle bulamag yapip sinuvadan gegiriniz. Sonra azar

azar corbaya yedirip un kokusu gidinceye kadar pisiriniz. Kaseye bosalttiktan sonra igine sarimsakli sirke
karistinip Uzerine biberli yag gezdirip servis yapiniz.

Not: iskembenin suyu yagh oldugundan iistiinden biraz alip bir miktar kirmizi biberle bir kiiclik tavada yakiniz.
Sonra indirip bir kaba stzip kaldiriniz. Bu yag, iskembe ¢orbalarinda kullanilir.
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