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ISKEMBE CORBASI

Malzemeler:

1 kg. dana iskembe
1 kahve fincani sirke
8 dis sarimsak

100 gr. margarin
kirmizi biber

1 fincan un

tuz

Yapiligt:

iskembeler cok temiz bir sekilde yikanir. El bilyiikligiinde parcalar kesilip tencerenin igine konur. Agzina kadar
su doldurularak pismeye birakilir. Kaynayincaya kadar tizerindeki kdpukler kasikla alinir. 2 dis sarimsak
kaynama suyuna ilave edilir. Pisen iskembeler sudan ¢ikarilir. Sojuyunca bir satir veya bigak yardimiyla kiyilir.
Tekrar suyunun igine atilir. Atese konur, 1 kahve fincani un suyla ezilerek kaynayan ¢orbaya akitilir. Tuz konur.
Sondurllir. Kirmizi biber yagda hafif gevrilir. Kaselere konan gorbalarin Gizerine azar azar dokdilir. Az tuzla
dévilmis 6 dis sarimsak sirkeyle karistirlir. Istege gore servis yapilir.

Not: Arzuya gore iskembe ¢orbasi terbiyeli de yapilabilir.
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