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ISKEMBE CORBASI

Malzemesi:

1 koyun iskembesi

2 adet yumurta

3 corba kagsiJi sirke

3-4 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi margarin
kirmizi biber

tuz

Hazirlanisi:

Temizlenmis olarak aldiginiz iskembeyi evde 6nce soguk su sonra sicak su ile iyice 4-5 kez yikayin. Soguk su ile
birlikte atese koyarak pismeye birakin. Pistikten sonra el blyUkliginde pargalara ayirin ve sonra hepsini teker
teker keskin bir bigak ile kiyilircasina dograyin. Tekrar iskembeyi pigirdiginiz suyun igine atin. Diger tarafta unu 1
bardak su ile yavas yavas ezin. Top top olmamasina dikkat edin. Iskembenin suyundan 5 bardak suyu baska bir
tencereye ayirin. Un karisimini da yavas yavas bu suya katin. Atese koyup kaynamaya birakin. Pisinceye kadar
devamli karigtirin. Un kokusu gittikten sonra inecegine yakin icine kiyiimis iskembeden biraz ayirarak katin.
Kalan iskembeyi bir dahaki sefere gorba yapmak igin saklayabilirsiniz. Diger tarafta sirke, yumurta ve tuz ile
dévulmis sarimsaklari ¢atalla garpin. Iskembe corbasinin sicak suyundan kasik kasik igine dékerek sulandirin.
Sonra hepsini birlikte ¢corbaya ilave edin.
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