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ISKEMBE CORBASI

2 koyun iskembesi veya 1 dana iskembesi
14 bardak su

3 adet yumurta

1 adet limon

1 bas sarimsak

1 kasik yag

kirmizi biber

sirke

un

tuz

HAZIRLANISI ) )
iskembelerin igini temizledikten sonra bir bigakla iki yani iyice kazinir Ustindeki siyahliklar koparip gikarilir Iki
tarafina bol un serpilip gamasir yugurulur gibi ovulur. Bir miiddet birakilir Iskembe siyah bir su birakir lyice
yikanip tizerine bol tuz serpilir biraz birakilir gene bol suyla yikanir. Iri pargalara ayrilip 14 bardak suyla atese
konur. Su miktar yariya inene kadar 5-6 saat kaynatilir. Iskembe pigince gok kigUk parcalara kesilir ayri bir
kapta yumurtalarin sarisi limonla karistirilir ve yavags yavas corbaya katilir. (Isteyen ¢orbasina sirke vs havanda
dévulmis sarimsak da koyarak yer. isteyen sade sirkeyle iger,)
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