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ISKEMBE CORBASI

Malzeme :

500 gr. koyun veya dana iskembesi,
2 kahve fincani sirke,

6 dis sarimsak,

1 kasik yag,

1 cay kasigi kirmizi biber,

tuz.

Yapihgr:

1- Iskembeyi temizleyiniz.

2- Bir tencereye bolca su, tuz ve temizlenmis iskembeyi koyup atese birakiniz.

3- Su kaynayincaya kadar tencerenin kapagini kapatmayip suyun tstlindeki képukleri bir kevgirle aliniz.
4- Kopik kesilince tencerenin kapagini kapatip iskembeler piginceye kadar kaynatiniz.

5- Iskembeler pigince tencerede de 7-8 bardak su kalinca tencereyi atesten aliniz.

6- Iskembeleri sudan ¢ikarip kiiglk parcalara dograyiniz.

7- Tekrar tencereye koyarak 1-2 tagim kaynatiniz.

8- Sarmisaklar soyup azicik tuzla havanda incecik dogunuz.

9- Doguimus sarimsaklari sirke ile karistirip kaynayan gorbaya ilave edip hemen atesten aliniz.
10- Corba kasesine bosaltiniz.

11- Bir kasik yagi tavada eritip atesten aliniz.

12- Hemen icerisine kirmizi biberi dékip karistiriniz.

13- Kasedeki gorbanin Gzerine yag gezdirip servis yapiniz.
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