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ISKEMBE CORBASI

1/2 kg iskembe

3 yemek kasigi Un

16 su bardag Su

1 adet Yumurta sarisi
1 fincan Yogurt

1 yemek kasigi Tereyagi
1 tath kasigi Pul biber
1 fincan Sirke

4 dis Sarimsak

1/2 Limon suyu

Tuz

Karabiber

Iskembeleri 8 bardak su ile birlikte ocaga koyuyoruz ve kaynamaya bagladiginda iskembeleri gikararak, suyunu
déklyoruz. Bu iglemi iskembenin tadini hafifletmek igin yapiyoruz. Daha sonra Iskembeleri dograyarak, kalan 8
bardak suyla beraber ocaga koyup, pisene kadar hagliyoruz. Ardindan meyanesi i¢in un, yumurta sarisi, yogurt,
limon suyunu, yanm bardak suyla karistinp, ¢orbanin i¢ine siizdurtyoruz. Daha sonra tuz ve karabiberi atarak,
tatlandirnyoruz. Baska bir yerde tereyagini eriterek igine pul biber, sarimsak ve sirkeyi atarak, soteliyoruz.
Hazirladigimiz bu sosu iskembenin icine karigtirdiktan sonra servis ediyoruz.
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