ISKEMBE CORBASI

https://migros.com.tr
1 kg. iskembe
1,51t.su

1 yemek kasigi sivi yag
4 yemek kagigi un

1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi yogdurt
Yarim limonun suyu

7 dig sarimsak

Yarim ¢ay bardag sirke

1. Yarim saat sirkeli suda beklettiginiz iskembeyi 1 buguk litre su ekleyerek didukll tencerede iyice haglayin.
2. Sivi yagda unu kavurup, hagladiginiz iskembe suyunu ve iskembeyi tencerenin lizerine ilave edin.

3. Yumurta sarisi, un, yogurt, limon suyunu kasede iyice ¢irpin.

4. Cirptiginiz karisimi iskembe gorbasina yavas yavas ekleyerek kaynatmaya devam edin.

5. En son sirkeyi de ekleyin. Gorbaniz hazir.
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