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ISKEMBE GCORBASI (DUDUKLU)

1 kg dana iskembesi (temizlenmis)
3 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi ¢igek yag

1 tath kasigi tiz

8 dis sarimsak

1 cay bardagi sirke

iskembe, kolay dogranmasi igin buzlukta yarim dondurulur. Didiikliye konur. Uzerinrini 1 parmak gegecek
kadar su konur. Dlduklinan pimi giktiktiktan sonra 45 dakika haglanir. Diger tencerede un ve yag kavrulur.
Uzerine 8 su bardag@i su eklenir. En son iskembe ve tuz katilir, bir tagim pigirilir. Servis sirasinda Uzerine ezilmig
sarimsak ve sirke karisimi gezdirilir.
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