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ISKEMBE GCORBASI (DUDUKLU)

1/2 Kg. iskembe

1/2 Corba kasigi un

1 Limon veya 1 kahve fincani sirke
1/2 Corba kasigi tereyagi

Biraz kirmizibiber

2-3 Dis sarmsak

1 Tath kasigi tuz

iskembeyi bigakla kaziyip temizleyerek bol su ile yikayiniz. 6-7 su bardagi su ile diidiiklii tencerede pisirip
incecik kiyiniz. Unu 1 ¢ay bardagdi su ile eziniz. Gorba suyu ile iliklagtirip iskembe ile beraber kaynayan ¢orba
suyuna karigtirarak ilave ediniz. 5-6 dakika pisiriniz.

CGorba kasesine bogaltarak tzerine eritilmig kirmizibiberli yag gezdiriniz. Ezilmis sarimsak, limon suyu veya sirke
ile servis yapiniz.
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