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ISKEMBE GCORBASI (DUDUKLU)

1 adet koyun iskembesi
1 ¢corba kasigi tereyad
1,5 limonun suyu

6 dis sarimsak

2 corba kagsiJi sirke
tuz, kirmizi biber

Temizlenmig iskembe arzu edilen biyuklikte dogranir. Tercinen didiikli tencereye aktarilir, Gzerini 1 parmak
gececek kadar su konur. DUdUkIG tencerenin pimi ¢ikinca ates kisilir 45 dakika daha pigirilir. Iskembenin
suyundan 1 su bardagi alinir, limon suyu, sirke ve ezilmis sarimsakla karigtirilir, iskembenin Gzerine tekrar
doékalar, tuz eklenir. Gorbanin yogunluguna gére et suyu ilave edilir bir tagim kaynatilir. Servis sirasinda Gizerine
kizarmig tereyagdi gezdirilir.
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