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ISKEMBE CORBASI

https://yemek.name

1/2 kg. dana iskembe

2 yemek kasigi un

2 adet yumurta sarisi

1 Turk kahvesi fincani limon
suyu

1 Turk kahvesi fincani sirke
8 dis sarimsak

Tuz

Sosu igin:

2 yemek kasi§i tereyad
Kirmizi Biber

1. Iskembeyi iyice yikadiktan sonra 3 dis sarimsakla beraber didikli tencerede tzerini gegecek kadar suyla 30
dakika pisirin.

2. Pisen iskembeyi istediginiz biyUklUkte kipler halinde dograyin.

3. Bir kase iginde yumurta sarilari, sirke, limon suyu, un ve kalan 5 dis sarimsagi ezerek bir terbiye hazirlayin.

4. Iskembeleri haglama suyuna tekrar koyun.

5. llik olan sudan bir kepge hazirladiginiz terbiyeye koyup karigtirin.

6. Terbiyeyi yavasca ve karistirarak gorba tenceresine bogaltin.

7. Servis asamasinda, tereyaginda yaktiginiz kirmizi biber ile susleyin.

Not: iskembeyi bir firga yardimiyla bol su ile kolayca temizleyebilirsiniz. Kurban bayrami disinda marketlerden
dondurulmus olarak ya da sakatat¢ilardan temizlenmis ve hatta dogranmig olarak alabilirsiniz.
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