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ISKELET KURABIYE

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket kakao

1 paket krem santi

1 bardak sut

1 paket margarin
Aldig1 kadar un

1 bardak pudra sekeri
1 tath kasigi zencefil

Margarinle yumurta pudra sekeri kakao kabartma tozu zencefil ve unu karistirip hamurumuzu yoguralim.
Hamuru merdaneyle acip kiclUk insan kaliplaryla keselim tepsiye dizip dnceden isitilmis firinda pisirelim.
Diger tarafta stt ve krem santiyi ¢irpalim, igine 2 kasik margarini ekleyip ¢irpalim.

Pisen kurabiyelerimizi sogutup, santiyi torbasina koyup, santiyi ince ucuyla sikip kurabiyemize gekil verelim.
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