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ISKEFE BOREGI (AMASYA)

Amasya Valiligi

1 yumurta

1 su bardag st

Tuz

Alabildigi kadar un

Aralarini yaglamak igin 1 su bardagi
eritilmig tereyag!

Uzerine strmek igin 1 yumurta

Malzemeler karistirilarak kulak memesi yumusakliginda hamur yogrulur. Cevizden biraz biyik bezeler yapilir.
Acllabildigi kadar buydtllir. Sag Gzerinde kurutulur. (Gok kizarmayacak) kullanilacag zaman hafi f islatilarak
tavlanir. Tepsiye aralari hafif yaglanarak Ust Uste yerlestirilir. Ortaya arzu edilen i¢ konulur. (Kiymali, ¢okelekli,
patatesli, peynirli, Ispanakl) kalan iskefeler izerine ddsenir en Uste de yagla karistiriimis bir yumurta strdlur,
kizartilir. Kizardiktan sonra kesilerek servis yapilir.

Not: Buna Yoka Boregi de denir.
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