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ISKANDINAV USULU SEBZE CORBASI

1 adet havug (ufak kiip dogranmig)

1 adet kabak (2 cm uzunlugunda dilimlenmis)
2 adet patates (ufak kiip dogranmig)

200 gr taze fasulye (2 cm uzunlugunda dogranmig)
3 adet bebek turp (kiip dogranmis)

1 dis sarimsak (ince dilimlenmis)

1 adet sodan (yemeklik dogranmis)

1/2 ¢ay bardagi krema

1/2 cay kasigi nisasta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet Knorr Tavuk Suyu

1 adet yumurta sarisi

1 litre sicak su

1/2 bagd nane (kabaca dogranmis)

Tereyagini eritin ve sirasiyla havug,patates,turp,sogan,sarimsak,kabak ve fasulyeyi ilave edin.

Yaklasik 5 dakika sebzeleri soteledikten sonra Knorr Tavuk Suyu ve sicak suyu ilave ederek bir tagim
kaynatarak 15 dakika kisik ateste pisirin.

Krema, nisasta ve yumurta sarisini kdpurtmaden girpin.

1 kepce ¢orba suyunu kremall karigsima yavas yavas yedirin.

Son olarak kremali karigimi ve kabaca dogranmis maydanozlari gorbaya ilave edin ve 2 dakika daha kisik
ateste pisirerek tencerenin altini kapayin.
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