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ISIRGANOTU SOSLU MAKARNA

2 adet orta boy domates
1 adet kii¢Uk kuru sogan
Birazcik kiyma
Zeytinyag!

Salca

1 paket selva makarna

1 demet isirgan otu

Isirgan otunu glizelce yikayip dogruyoruz, soganimizi incecik dograyip tencerede soteliyoruz daha sonra kiymayi
atip kavuruyoruz ,salcayi ilave edip karigtiriyoruz,dogradigimiz isirgan otununu ve rendeledigimiz domatesleri
koyup bir middet pigiriyoruz hi¢ su ilave etmiyoruz domatesin suyunu ¢ekene kadar pisirip birakiyorsunuz daha
sonra selva makarnayi hagliyoruz ben makarnayi az suda pilav gibi pisiriyorum daha lezzetli ve Ustelikde
besleyici oluyor hagladiginiz makarna selvaysa hi¢ birbirine yapismiyor hamurlagsmiyor bundan emin olabilirsiniz
denenmistir tabaklara servis yapip Ustinede sosunu ilave ediyorum.
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