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ISIRGANOTU CORBASI

Sahrap Soysal

1 demet taze isirganotu ya da 250 gr kuru 1sirgan
1 tepeleme yemek kasidi un

1 tepeleme yemek kagigi misirunu

25 gr tereyagi

5 su bardadi et ya da tavuk suyu

3 su bardagi st

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Eldiven kullanarak isirganotunu ayiklayip saplarini atin. Yapraklari kaynayan tuzlu suya aktarip 10 dakika
hasladiktan sonra stizin.

Tereyagini ¢corba tenceresinde eritip GUzerine un ve misir ununu ekledikten sonra, tahta bir kagikla surekli
karistirarak 2-3 dakika kadar kavurun.

Diger taraftan, sut ve et suyunu derin bir kapta karistirip kavurdugunuz una azar azar ekleyin. Surekli
karistirarak gorba kaynayincaya kadar pisirin.

Tuz, karabiber, toz seker ve haglanmig isirganotunu ilave ettikten sonra, en az 20 dakika daha pigirip ocaktan
alin. Uzerine kirmizi pul biber serpistirdikten sonra sicak sicak servise sunun. Isterseniz el blenderi yardimiyla
¢orbayi pire haline getirebilirsiniz.
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