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SUTLU ISIRGANOTU CORBASI

https://yemek.name

1 demet Isirganotu

1 adet kuru sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 yemek kasigi un

1 su bardag st

3 su bardag tavuk suyu
Tuz

Karabiber

Isirganlar yikanip temizlenir.

Soganlar zeytinyaginda kavrulur.

Kavrulan soganlara isirganotunu ekleyin.

Yumusayan Isirganlarin tzerine unu serpip, biraz daha kavurun.

Yavas yavas sut ve tavuk suyunu ekleyip, kaynatin.

Tuz ve karabiber ekleyip, kaynayan gorbayi blendirdan gegirip, servis edin.

Not: Isirganlarla ugragirken eldiven giymeyi unutmayin.
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