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GİRESUN USULÜ ISIRGAN ÇORBASI

1 kilogram ısırganotu
4 diş sarımsak
1 çay bardağı un
3 kaşık tereyağı
Tuz
Nane
Su

Isırganı iyice yıkayın.
Kaynar suda haşlayıp süzün.
Sonra tel süzgeçten elle ezerek geçirin.
Ezme işlemini mutfak robotu veya blender kullanarak da yapabilirsiniz.
Ezilen ısırganı tencereye alarak pişirin.
Eğer kıvamı koyu ise arzuya göre biraz su ilave edebilirsiniz.
Tuzunu da ekledikten sonra biraz pişirin.
Ardından azar azar unu ilave edin.
Muhallebi kıvamına gelinceye kadar pişirin.
Ayrı bir tavada yağı kızdırın.
İnce doğranmış sarımsakları yağda kavurun ve ısırgana ilave edin.
Üzerine nane serperek servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:43922 • adı:Isırganotu Çorbası (Giresun) • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:12.05.2024 - 12:11

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/isirganotu-corbasi-giresun-vt41739
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/giresun-usulu-isirgan-corbasi-43922.jpg
http://www.tcpdf.org

