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ISIRGANOTLU TABAK BOREGI

5 yufka

1 su bardag st

2 yumurta sarisi

50 gr margarin

1 demet isirgan otu
Yarim demet dereotu

1 tath kasidi reyhan

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi pul biber
Yarim demet taze sodan

Sit, 1 yumurta sarisi, 5 kagikmargarini ¢irpin bagka tavada geri kalan margarini eritin igine ince dogranmis taze
sogani ekleyin hafif soteleyin ardindan dogranmis isirgan otu reyhan tuz pul biber ekleyin hepsini hafif
soteledikten sonra ocagin altini kapatin ve en son dogranmig dere otu ekleyip karistirin yufkalar tezgahta agin
uzun uzun 10 cm kalinhi@inda kesin igine sttli karigimi stirin ve otlu karisim koyun yufkayi rulo seklinde sarin
firn tepsisine dizin en lste yumurta sarisi strtp firna verin.
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