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ISIRGANOTLU MANTARLI PISI

https://www.elele.com.tr

20 gr yas maya

2.5 su bardagi un

Yarim kahve fincani aygicek yagi
Kiyilmig Frenk sogani

Tuz

Su

I¢ harciigin:

1 demet isirgan otu

Yarim su barda@i kiltir mantari
Tuz

Kizartmak igin aygicek yagi

Yag maya, un, aygicek yagdi, Frenk sogani ve tuzu hamur yogurma kabina alin. Yavagca su ekleyip yumusgak
kivamli bir hamur yogurun. Yarim saat mayalanmaya birakin. I¢ harci igin isirgan otu ve mantar zeytinyaginda
hafifce kavurun. Tuzla tatlandirin. Mayalanmis hamuru ikiye ayirip her iki hamuru da ince agin. Iki hamurun
arasina harci yayin. Hamuru sekilli kalipla kesin. Hamurlar kizgin aygicek yaginda kizartin. Sicak olarak servis

yapin.
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