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500 gr. 1sirganotu

4 adet yumurta

1,5 su bardagi un

2,5 su bardagi sit

1 tath kasidi tuz, karabiber
1 tath kasigi karbonat

4 yemek kagig margarin
2 adet patates

150 gr. parmesan peyniri
2 dig sarimsak

2 yemek kasidi margarin
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

ISIRGANOTLU KREP

IIk 6nce 1sirganotunu iyice yikayin ve tuzlu su ile haglayin. Haglanan isirganlari ince dograyin. Yogurma kabina
alarak Gzerine eritilmig yagi, stt, yumurta, karabiber, karbonat ve unu ekleyerek hamur malzemelerini karigtirin.
I¢ harci icin patatesleri haglayin ve parmesan peynir ile pire haline gelinceye kadar ezin. Igerisine ince kiyilmig
maydanozu, sarimsagi, yagini tuzu ve karabiberi ilave ederek karigtirin. Tavayi isitin. Bir kepge yardimi ile
Isirganli hargtan alarak krepleri pigirin. Igerisine patatesli i¢ hargtan birakip rulo seklinde sarin.
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