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ISIRGANOTLU KREP

2 su bardagi st

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi krem peynir
250 gr1sirgan otu

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber

Oncelikle isirganlari yikamak igin kalin bir eldiven giyilmesini tavsiye ederim. Daha sonra Isirganlar yikanir
ayiklanir. Soganlar kiip kiip dogranir ve iki kasigi yagda hafifce dldurtldikten sonra isirganlar eklenir. Tuz
karabiber serpildikten sonra isirganlar yumusayana kadar kavrulur. Renkleri ddnip hacmi azaldijinda ocaktan
alinir.

Krep hamuru icin 2 su bardagi sit yumurta un tuz iyice karistirilarak plrizsiz hale getirilir.Kizgin bir tava sana
margarinle yaglandiktan sonra bir kepce krep hamuru dékillr ve her iki tarafida kizartilir. Hazirlanan krepler
sogumaya alinir.

Krep hamurlari biraz soguduktan sonra Ustline krem peynir strtlir. Onun Gzerine de isirganotu komple yayilir ve
sikica rulo seklinde sarilir. Streg filme de sarilarak 1-2 saat dolapta bekletilir. Daha sonra ¢ikarilarak dilim dilim
servis yapllir.
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