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3 adet Yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 cay kasigi Tuz

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

3 buguk su bardagi misir unu
1 demet isirgan otu

1 cay tabagi Zeytin ezmesi

1 cay kasigi Pul kirmizi biber
1 tath kasidi margarin

ISIRGANOTLU KEK

Yumurtalar bir kapta ¢irpilip diger malzemeler karistinlip, sana margarin yaglanmis kare bir borcama dokulir.
170 derece 6nceden isitilmig firinda pisirilir..
Soguduktan sonra Uizerine zeytin ezme surdlip, pul kirmizi biberle sslenip servis edilir.
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